Schnelles und leckeres Bienenstich-Rezept

4 Eier

150 g Puderzucker

1 Pck. Puddingpulver, Vanille
100 g Dinkelvollkornmehl, fein

1TL Backpulver

80¢g Mandel(n) (Blattchen)
400 g Sahne

1 Pck. Paradiescreme o.a.

Mehl und Backpulver mischen. Mit Eiern, Puderzucker,
Vanillepuddingpulver zu einem Teig verarbeiten. In eine Springform
fallen (ca. 26 cm) und die Oberflache erst mit fliissiger Butter
bestreichen, dann mit Mandelblattchen und etwas Zucker
(Rohrzucker) bestreuen. Im vorgeheizten Ofen bei 180°C ca. 20-30
Minuten backen. Aus der Form l6sen und leicht auskihlen lassen.

In der Mitte durchschneiden und komplett auskihlen lassen.

Sahne mit Paradiescreme verrihren und gute 3 Minuten bei voller
Leistung steif schlagen. Auf dem Tortenboden verteilen. Tortendeckel
daruber legen, ganz leicht andriicken. Vor dem Verzehr fir ein oder
zwei Stunden in den Kuhlschrank stellen.



